Herbstliche Wild-Spezialitéiten

Unser Kiichenchef kauft ganze Schweizer-Rehe, welche von Kopf bis Fuss verwertet werden.

Vorspeisen

Kirbissuppe mit Kirbiskernen und Kiirbisol Fr. 12.50
Soupe de potiron aux graines de courge

Nisslisalat mit Ei, Speck und Croutons Fr. 16.50
Salade de doucette avec ceuf, lardons et crodtons

Herbstsalat mit Rehkroketten und Schwarznissen Fr. 17.50
Salade d’automne avec croquettes de chevreuil et des noix noires

Rehleckereien Gberbacken mit getriffeltem Kartoffelpliree Fr. 17.50
Délices de chevreuil gratinés avec purée de pommes de terre truffée

Hauptgdnge

Schweizer-Rehpfeffer «Jager-Art» mit Herbstgemise und Spatzli Fr. 37.00
Civet de chevreuil "facon chasseur" avec légumes d'automne et spdtzli

Schweizer Rehschschmorbraten mit Herbstgemiise und Spatzli Fr. 38.00
ROti de chevreuil braisé avec légumes d'automne et spdtzli

Schweizer Rehleber an einer Schwarznusssauce, Fr. 40.00
mit Herbstgemise und Spatzli
Foie de chevreuil avec une sauce aux noix noires, légumes d’automne et spdtzli

Schweizer Rehgeschnetzeltes an einer Waldpilzrahmsauce, Fr. 43.00
mit Herbstgemise und Spatzli

Emincé de chevreuil avec une sauce a la créeme aux champignons des bois

avec légumes d’automne et spdétzli

Schweizer Rehmedaillons an einer Steinpilzrahmsauce Fr. 45.00
mit Herbstgemise und Spatzli

Meédaillons de chevreuil avec une sauce a la creme aux cépes

avec légumes d’automne et spdétzli

Schweizer Rehriicken im Nussmantel, serviert mit Wildjus

dazu Herbstgemiise und Spatzli Fr. 53.00
Selle de chevreuil en manteau de noix, jus sauvage de gibier

avec légumes d'automne et spdtzli

Vegetarische Hauptgdénge

Vegetarischer Wild-Teller mit Spatzli, Friichten, Herbstgemiise und Waldpilzsauce Fr. 32.00
Assiette de gibier végétarienne avec des légumes d'automne, des spétzli et des fruits

Kirbisrondellen an einer Waldpilzrahmsauce und Kirbiskerne Fr. 32.00
Rondelles a la courges accompagnées d’une sauce aux champignons
et des graines de courges



Wildmenu

Herbstsalat mit Rehkroketten und Schwarzniissen
Salade d’automne avec croquettes de chevreuil et des noix noires
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Rehleckereien (iberbacken mit getriiffeltem Kartoffelpiiree
Délices de chevreuil gratinés avec purée de pommes de terre truffée
* % ok
Schweizer Rehriicken im Nussmantel
serviert mit Wildjus
Herbstgemiise und Spétzli

Selle de chevreuil en manteau de noix, jus sauvage de gibier
avec légumes d'automne et spatzli

Menupreis: Fr. 75.-
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Weinempfehlung
Baron de Ley Reserva, 2017 Chateau d’Auvernier Oeil-de-Perdrix
Spanien Rioja-Mendavia Espana Henry Aloys Grosjean, 2022
Taubensorte : Tempranillo Traubensorte : Pinot Noir

Flasche: Fr. 48 .-/ 1dl: Fr. 6.90 Flasche : Fr. 38.00/ 1dl : Fr. 4.60



